Portugal ohne Portugieser
WEINKARTE. ,Vinhado Mouro 2005“ von Quinta do Mouro.

VON GERHARD HOFER

rither, als die Erde eine

F Scheibe und Osterreich eine
Fullball-Nation war, waren

die Rotweine - zumindest in mei-
ner Heimat dem Weinviertel - sa-
gen wir: roter als die Weillen. Da-
mals war der Blaue Portugieser be-
liebt bei den wortkargen, stammi-
gen Wirtshausmédnnern in unse-
rem Ort. Selten pur, meist mit So-
dawasser oder Cola veredelt, ver-
kiirzte er den Tag (und vor allem
das Leben) und machte die Lange-
weile hinter dem Eisernen Vor-
hang ertrdglicher. Nur Franz
Klammer, Schneckerl Prohaska,
Pierre Brice, der Schwarzweilifern-
seher und Cola (und zwar pur und
nur an besonderen Tagen) erin-
nerten mich daran, dass ich knapp
vor dem Eisernen Vorhang lebte.
Damals waren guter Rotwein weit,
und Portugal noch viel weiter weg.
Heute trinke ich feine heimi-
sche Rotweine und ich war auch
schon bei den Portugiesern. Die
machen genauso sensationelle
Rotweine, auch wenn diese hier-

zulande nicht allzu bekannt sind.

Bei Estremoz, einer Kleinstadt in
der Weinbauregion Alentejo bei
Lissabon, liegt etwa die Quinta do
Mouro. Miguel Louro und sein
Sohn Luis betreiben naturnahen,
traditionellen Weinbau. Mit ihren
Rotweinen gelingt ihnen eine per-
fekte Kombination aus Tradition
und Internationalitit. Etwa mit
dem ,Vinhado Mouro 05% einer
Cuvée, aus Aragonez, Trincadeira
und Cabernet Sauvignon. Der
Wein ist noch ungestiim. Braucht
Zeit —und mindest einen Tag Luft.
Kraftvoll, tippig und trotzdem mit
sehr viel Frucht. Ein Wein mit viel
Zukunftsfantasie und einem guten
Preis-Leistungs-Verhéltnis.

Und: Am 5. November findet in
Wien im Palais Coburg und tags
darauf in Salzburg in der Vinothek
Stangl (jeweils von 17 bis 19 Uhr)
eine  Alentejo-Weindegustation
statt. Klasse-Weine aus einer kaum
bekannten Weingegend. Nur eine
Weinsorte kennt man dort nicht:
den Blauen Portugieser.
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Winzer Miguel Louro.
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Vinhado Mouro 2005: Dunkle

Beerenfrucht, kraftvoll, wuchtig.
noch zu jung; zu deftigen Wild-

speisen, Steak.

Trinktémperatur: 18 Grad C

Bezugsquelle: Gawein Bruckner
Weinhandel, & 0664/435 48 70,
www.gawein.at

Preis: 9,80 Euro

Bewertung: &k * v




